


Este producto es una combinacion de esencia de trufas negras y aceite de oliva
extravirgen, que dentro de su botella incluye una lonja de este preciado hongo que
armoniza su sabor. Asi se origina un Oleo capaz de entregarte generosa pero
equilibradamente el aromay el gusto de esteverdadero diamante de la alta gastronomia,
porque sorprende con suintensidad hastalos paladaresmasexigentes

¢, Cémoy cuando usarlo?
El aceitede trufa negrapuedesusarlo en platos calienteso frios.

En ambos casoste recomendamos aplicarlo dosificadamente, de preferencia con el
gotario que porta la botella, porque graciasa la fuerza de su aroma, necesitassolo de un
togue sobre la preparacion terminada, de manera de no cocinar el aceite. Por ejemplo:
sobre un risotto justo antesde servirlo; al terminar una salsablanca u otra; sobre pasta
recién hervida; en una crema de topinambur o simplemente aderezandoun puré de
papas

Animate a combinarlo con carnes blancascomo pavo, pollo y codorniz, y con pescados
como salmon o corvina. Puedesmaridarlo con una amplia gamade verduras entre las
que destacanpapas, espinacasarvejas,esparragosverdes,papaapio, champifién blanco
tipo Parisy todo tipo de masas

En entradas o preparaciones mas ligeras, nuestro aceite es perfecto para potenciar el
sabor de ensaladasy carpaccios Agrégalo a unos huevos revueltos justo antes de
servirlos y a un crudo también. Incluso sobre una simple tostada te permite crear en
pocosminutos un aperitivo diferente.

Unaaplicacidénleve -un twist - te entregael saborde la trufa negra,aun precio razonable
y con la ventaja de una conservacion aseguradapor varias semanas,lo que no se
consiguecon latrufa frescaque debesconsumirenun plazode dias.

RENHNIERES

La trufa negra de nuestro aceite proviene de las cordilleranas tierras chilenas de la
Regiondel Biobio donde se desarrolla naturalmente en las raices de arboles de roble y
avellano.

Asimismo, usamos un aceite de oliva chileno de la mas alta calidad, que permite ala
trufa desplegar su distintiva conjuncion de aromas que transforma los platos mas
sencillosen unafiestade saboresque tus invitados masgourmet agradeceran

Aceite de Trufa Negra
llumina con su sabor hasta el plato mas sencillo
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Este producto nace de la combinacién de esencia de trufa blanca y aceite de oliva
extravirgen Asi se origina un 6leo capaz de entregarte generosa pero equilibradamente el
aromay el gusto de este diamante de la alta gastronomia, que sorprende con su intensidad
hasta los paladares mas exigentes

¢, Cémo y cuando usarlo?

El aceite de trufa blanca funciona en platos frios o calientes. Es mucho mas potente que el
de trufa negra, por lo que debes aplicar dosificadamente con el gotario que porta cada
botella

Te recomendamos usar el aceite cuando la comida esté lista para que no se cocine, por
ejemplo: sobre un risotto justo antes de servirlo; en guiso de ternera u otra carne similar;
sobre pasta recién hervida; con preparaciones a base de papas, incluso con carne de liebre o
faisan.

Animate a mezclarlo con pollo, conejo y pescados como congrio o atin. Si amas las verduras,
es perfecto para el topinambur, coliflor, champifién, zapallo italiano, habas, alcachofa y todo
tipo de legumbres.

Maridalo con queso fresco, con una polenta cremosa, unos ostiones recién salteados o un
carpacciale vacuno. También puedes agregarlo a huevos revueltos justo antes de servirlos,
sobre unabuschetta unapizzettao cualquier tipo de masa

Aroma exclusivo

Gracias a nuestro aceite tienes una buena oportunidad de probar el sabor de la trufa blanca,
producto que podriamos catalogar de muy exclusivo. Solo se encuentra de manera silvestre
en la region dePiedmonte Italia, y en pequefias cantidades.

Nosotros traemos su esencia y la integramos a un aceite de oliva chileno de la mas alta
calidad, para que puedas tenerlo en tu mesa y transformar tus platos, incluso los mas
sencillos, en una experiencia gourmet inolvidable

Acelte de Trufa Blanca
Intensidad italiana en tu mesa
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